
ŒNOLOGIE 
 

1ère année 
Prise de contacts, connaissances générales. 
Val de Loire du Berry à l’Orléanais, La Touraine, du Saumurois au pays nantais. 
La Champagne, L’Alsace, Le Jura/La Savoie, La Bourgogne, Les Côtes du Rhône, Les Côtes de 
Provence/La Corse, Le Languedoc/Le Roussillon, Le Sud-ouest, Le Bordelais la rive droite et la 
rive gauche de la Gironde. 
Sorties : Jacky Blot sur Montlouis, Nicolas Paget sur Azay le Rideau, Bertrand Couly sur Chinon, 
Philippe Boucard sur Bourgueil. 

 
2éme Année 

Bordelais : Saint Emillion et ses satellites/Pomerol/Bourg/Blaye 
Bordelais : Médoc 
Bordelais : Entre deux Mers/Sauternes. 
Sud Ouest : Grands Blancs 
Sud Ouest : Grands Rouges 
Champagne : Blanc de Blanc, Blanc de Noir, Assemblages, Rosés, Crémants. 
Languedoc : Blanc et Rouges. 
Roussillon : Rouges et grands Moelleux. 
Côtes du Rhône : Blancs et Rosés. 
Côtes du Rhône : Rouges 
Bourgogne :  Chalonnais/Mâconnais - Côtes de Nuits -  Côtes de Beaune 
Alsace/Savoie/Jura 
Initiation aux Vins du Monde . 
Sorties : Colin Vendômois, Florent Beaumard Layon, Domaine de Montgillet Coteaux de 
l’Aubance, 
4è sortie à définir. 

 
3éme Année 

Généralités sur les vins du Monde 
Espagne/Portugal/Italie. 
Allemagne/Autriche/Hongrie. 
Suisse/Luxembourg/Grèce. 
Amérique du Nord : Canada, Etats Unis, Mexique. 
Amérique du Sud : Argentine, Chili, Colombie. 
Afrique du Sud, Tunisie, Maroc, Cap Vert, Canaries 
Australie, Nouvelle Zélande, Chine. 
Liban, Iran, Arménie, Géorgie. 
Cognac. 
Armagnac. 
Whiskys : Irlandais, Ecossais, Canadiens, Bourbons, Japonais, Français. 
Rhums : Réunion, Martinique, Guadeloupe, Cuba autres. 
Saké, Gins, Tequilas. 
Eaux de vies de Fruits. 
Sorties : Monmousseau à Vouvray, Langlois Château à Saumur, Cognac, Normandie (les 2 
dernières sorties à la journée). 


